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Saisonal Regional

Bohnenzy

» Speck gerauchert/gesalzen
 Rippli Niersttck/Hals

« Bohnenwurst
o Berner Zungenwurst IGP

e Saucisson

dazu passend
regionale
Bohnen

EMMENTALER SPEZIALITATEN METZGEREI

4950 Huttwil

EMMENTALER SPEZIALITATEN METZGEREI

4950 Huttwil 062962 1085  FUTATA{UTL [y v diKd)l

Einkaufen wo es Regio
Produkte gibt!
Spurbar besser!

Gutschein  Aigios

fur die beste hausgemachte

Bohnenwurst

mit Fleisch aus der Region.

Spiirbar besser.

Uberzeugen Sie sich selbst. Losen Sie diesen Gutschein im
Wert von Fr. 3.00 in der Metzgerei ein.

Fr. 5.90 statt 8.90




Sommer Klassiker
Jeden Freitag und Samstag

» Rindstartarx

frisch zubereitet, raffiniert gewirzt

100g Fr 5.40

Wurstiges
* Grill Quartett x

Die vier klassischen Wurstspezialitdten in einer Packung

Geniessen Sie:
® Grill Bratwurst @ Cervelats

® Bratwurst Weiss ® Schweinswdrstli
Post Zantrum

y/\
Bahnhofstrasse 5 Tel. 062 962 10 85 mail@flueckigermetzg.ch

EMMENTALER SPEZIALITATEN METZGEREI 4950 Huttwil Fax 062 962 34 62

Aus unserer Fleischtheke .

Sommerpfanne -7/

Schweizer Pouletbristli geschnetzelt mit sonnenge’ztréck—
neten Tomaten, pfannenfertig vorbereitet an einer feinen
sudlandischen Sauce.

100g Fr 4.30

Cordon bleu

Das beste Cordon bleu in der Region!

Hausgemacht mit feinstem Emmentaler Kase, speziell gerdostetem Pa-
niermehl vom Beck und einer natirlichen Panade aus Ei, Mehl und
feinen Gewdirzen.

100g Fr 3.60

Grill-Tipp vom Chef

Schweinssteak mit
Krauter-Frischkase-

fullung

Zubereitung fir Grill oder Pfanne:

Grill gut vorwarmen oder in der Bratpfanne wenig Fettstoff bis unter
den Rauchpunkt erhitzen. Gewlirzte Steaks auf den Grill oder in die
Bratpfanne geben und auf jeder Seite 3 bis 4 Minuten grillieren res-
pektive braten. Noch etwas an der Warme nachziehen lassen und ser-
vieren.

im August: 100g Fr 4.80

Post Zéntrum
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