
 

 Ein Fest am Tisch 
Entdecken Sie die Klassiker neu   

• Fleisch Fondue  

• Tischgrill  

• Bourguignonne 

• Käse Fondue 

• Raclette  
 

Sämtliche Beilagen in unserem Fachge-
schäft erhältlich.  
 

Schon gewusst? 

Sie können sämtliches Material wie 
Fondue Rechaud, Tischgrill oder 
Fleischfondue Rechaud bei uns mieten.  

 

 

 

 

Gutschein  
Für die beste  

Saucisson nach „Waadtländer Art“ 
Überzeugen Sie sich selbst. Lösen Sie diesen Gut-
schein im Wert von Fr. 3.90 in der Metzgerei ein. Sie 
erhalten ein Stück Saucisson für 

     Fr. 3.90 statt 7.80 

gültig im November 
2025 



 

Hausgemachte 

Pastetlifüllung 
Kalbfleisch, Fleischkäse, Schinken, Champignons 
an sämiger Weissweinsauce, fertig gekocht. 

100g Fr 2.50 

Zubereitung: 

Mit etwas Weisswein oder Wasser Pfannenboden knapp bede-
cken, fertige Pastetlifüllung beigeben, bei mittlerer Hitze und 
mehrmaligem Rühren ca. 6-8 Minuten erwärmen  

statt  Fr 2.80 

Für Sie fix–fertig gekocht 

Rindszunge an Kapernsauce  

Kutteln an Tomatensauce  
Zubereitung: 

Beutel unter dem Siedepunkt 10 Min. ziehen lassen. 

Anrichten und geniessen  

Rindszunge   100g Fr. 3.80 

Kutteln    100g Fr. 2.90 

 

 Gratis Fondue oder  

Raclettekäse einkaufen   
Beim Kauf von Fondue oder Raclettekäse haben Sie die Möglich-
keit, den Zufallsgenerator zu betätigen. Mit etwas Glück ist Ihr 
Käse-Einkauf 10-20% günstiger oder sogar gratis. 

Fixfertiges  

Blitzloch–Fondue  
Zubereitung:  

Fonduemasse in Caquelon geben und unter ständigem Rühren 
erwärmen. 

Zutaten: 

Dorfkäsi-, Aare-, Gotthelf-, Hagu-Hanskäse  

Fonduewein, Bindemittel  

Gutschein  

Blitzloch–Fondue  
Degustierrabatt im Wert von Fr 4.—  

beim Kauf eines Blitzloch-Fondue in der Käseabteilung  

gültig im November 


