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Ein Fest am TISCh
Entdecken Sie die Klassiker neu
. Fleisch Fondue

. Tischgrill

. Bourguignonne
. Kase Fondue

. Raclette

Samtllche BEIlagen |n unserem Fachge_ E"""".".""""."."""".".""""""""""""".E

% T : - ultig im November
schaft erhaltlich. G utsche| n gtiltig im Novemner
Schon gewusst? ; Fur die beste

b E i : Saucisson nach ,Waadtlander Art" :
Sie konnen samtliches Material wie : Uberzeugen Sie sich selbst. Lésen Sie diesen Gut- i
Fondue Rechaud, Tischgrill oder : schein im Wert von Fr. 3.90 in der Metzgerei ein. Sie :

erhalten ein Stlick Saucisson fur
Fr. 3.90 statt 7.80
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Fleischfondue Rechaud bei uns mieten.




Gratis Fondue oder
Raclettekase einkaufen

Beim Kauf von Fondue oder Raclettekdse haben Sie die Mdglich-
_ keit, den Zufallsgenerator zu betatigen. Mit etwas Gllick ist Ihr
Zubereitung: Kase-Einkauf 10-20% glinstiger oder sogar gratis.

Mit etwas Weisswein oder Wasser Pfannenboden knapp bede-

cken, fertige Pastetlifiillung beigeben, bei mittlerer Hitze und Fine rti! Ies

mehrmaligem Rihren ca. 6-8 Minuten erwdrmen

100g Fr 2.50 Blitzloch—Fondue
statt Fr 2.80

Hausgemachte

Pastetlifullung

Kalbfleisch, Fleischkdse, Schinken, Champignons
an samiger Weissweinsauce, fertig gekocht.

Zubereitung:
Fonduemasse in Caquelon geben und unter standigem Rihren

Fir Sie fix—fertig gekocht erwarmen.
Rindszun n K n Zutaten:

S U ge a ape Sauce Dorfkasi-, Aare-, Gotthelf-, Hagu-Hanskase
Kutteln an Tomatensauce Fonduewein, Bindemittel

Beutel unter dem Siedepunkt 10 Min. ziehen lassen.

Zubereitung: G utschei n giiltig im November

Anrichten und geniessen

Rindszunge  100g Fr. 3.80 Blitzloch—Fondue

Kutteln 100q Fr. 2.90 : Degustierrabatt im Wert von Fr 4.—
9 = beim Kauf eines Blitzloch-Fondue in der K&seabteilung

Post Zantrum Post Zantrum

Bahnhofstrasse 5 Tel. 062 962 10 85 mail@flueckigermetzg.ch Bahnhofstrasse 5 Tel. 062 962 10 85 mail@flueckigermetzg.ch|

EMMENTALER SPEZIALITATEN METZGEREI 4950 Huttwil Fax 062 962 34 62 wwwﬂuedﬁgemetzgch EMMENTALER SPEZIALITATEN METZGEREI 4950 Huttwil Fax 062 962 34 62 www.ﬂued(igennetzg.ch




