
 

Herbst-Saison 
Für Sie fertig gekocht  

Suure Mocke  
Portioniert im Beutel 
nur noch im heissen Wasser erwärmen. 

Reh-, Hirsch-, Rindspfeffer  
Unter mehrmaligem Rühren in der Pfanne erwärmen. Dazu sind die  
gekochten Beilagen wie Knöpfli, glasierte Marroni, Rotkraut etc. bei uns 
erhältlich. 

Pilzragout  
Geeignet für Pilzpastetli, Pilzschnitten, zu Omeletten, Kartoffelstock etc. 

Pastetlifüllung  
Hausgemacht, nur noch in der Pfanne unter mehrmaligem Rühren   
erwärmen.  

Blut- und Leberwürste  
Unsere beliebten Blut- und Leberwürste sind ab 

Montag, 5. Oktober 2026 wieder erhältlich.  

Jeden Montag ab 10:00 Uhr frisch.  

 

Pro Einkauf nur ein Gutschein gültig! 

Gutschein  
Gültig  

im Oktober  

Emmentaler Schnitzel    
Schinken und Emmentaler Käse in einem  

Kalbsbrätmantel fein paniert 

Überzeugen Sie sich selbst. Lösen Sie diesen Gutschein  

im Wert von Fr.4.80 in der Metzgerei ein. 

Sie erhalten ein Stück Emmentaler Schnitzel gratis! 



 

Hausgemachtes 

Wallisersteak  
Schweinshalssteak mit Raclettekäse, Schinken 
und Bratspeck  

100g Fr 3.90 

Zubereitung: 

Ofen auf 200°C vorheizen. Steak auf Gratinplatte oder feuerfes-
ten Teller geben und bei 180°C für 25-30 Minuten überbacken.  

Gourmet-Tipp vom Chef  

Schinken Sauerkrautrollen  
Sauerkraut mit Schinken eingewickelt, raffiniert 
gewürzt, mit einer Scheibe Raclettekäse belegt. 

Zubereitung: 

Ofen auf 180°C vorheizen. Rollen in eine Gratinform geben und in 
die Mitte des Ofens schieben. 20 Minuten backen und servieren. 

Aktion ganzer Oktober  
100g Fr.2.30 

      statt Fr.2.55 

 

 Gratis Fondue oder  

Raclettekäse einkaufen   
Beim Kauf von Fondue oder Raclettekäse haben Sie die Möglich-
keit, den Zufallsgenerator zu betätigen. Mit etwas Glück ist Ihr 
Käse-Einkauf 10-20% günstiger oder sogar gratis. 

Beim Raclettekäse haben Sie die Auswahl 
zwischen 

 Landquart 

 Knoblauch    

 Fumée 

 Aletsch  

 Pfeffer      

 Kürbiskerne-Curry  

 Chili  

 Morcheln  

 Safran  

 Mediterran  

Wussten Sie...  
...dass der Fonduekäse bei uns stehts frisch gerieben wird?  

Probieren Sie unsere sämige „Husmischig“ (Familienrezept von 
der Käserstochter Käthy Flückiger) oder unser fix fertiges          
Blitzlochfondue. 

Gerne mischen wir Fonduekäse auch nach Ihren Wünschen. 

 

10 verschiedenen Sorten: 


