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Party-Service Broschiire
(Ausgabe Ausgabe Juni 2024)

Sehr geehrte Damen und Herren

Vielen Dank fur Ihre Anfrage betreffend einer Party-Lieferung. Die Angebote sollen Ihnen
einen Uberblick (iber unser kulinarisches Sortiment geben. Individuelle Wiinsche
bertcksichtigen wir nach Moglichkeit gerne. Unser Bestreben besteht darin, Sie je nach
Bedurfnis mit einer vollen Mahlzeit oder einem Teilbereich zu beliefern. Treffen Sie Ihre
Auswahl, wir erstellen Ihnen eine individuelle Offerte mit einem chronologischen Beschrieb
unserer Dienstleistungen. Nachstehende Punkte sollten Sie zu unserem Catering-Service
wissen:

Preise

e Die angegebenen Preise gelten ,Abgeholt ab Metzgerei®. Inbegriffen ist das schopffertige
Anrichten im Warmhaltegerat und die Miete des Warmhaltegerats und des Schopfgeschirrs

¢ Dienstleistungen werden nach Aufwand verrechnet

¢ In Rechnung gestellt wird die definitiv gemeldete Personenzahl

e Die angegebenen Preise gelten ab 20 Personen

MWST

e 2.5% MWST gelten fur Catering-Bezuge ohne Dienstleistungen (ausgenommen Lieferung)
o 7.7% MWST gelten fur Catering- Beztuge mit Dienstleistungen (z.B. grillieren, betreuen der
Buffets, Service) sowie Getranke und Mietsachen, auf dem ganzen Rechnungsbetrag

Bei Fragen und Unklarheiten rufen Sie uns ungeniert an. Wir beraten Sie gerne, damit Ihr Fest
ein voller Erfolg wird.

Viel Vergnugen bei der Auswahl Ihres Menus!

Freundliche Grisse

Flickiger Emmentaler Spezialitaten AG

Thomas Fluckiger



Menu-Vorschlage fur Catering

Ausgabe Juni 2024 P el Bemerkunge
Apéros, Fleisch-, Kaseplatten
Apéro a la carte (Wahlen Sie einzelne Artikel oder
) kombinieren Sie nach Belieben)
10.1 Pommes Chips, assortiertes Salzgeback 1.60 1.70 | []
10.2 Party-Schinkengipfeli 40g 1.80 1.90 | []
10.3 Party-Chaschuechli 40g 1.70 1.80 | []
10.4 Blatterteig Konfekt 30g 1.50 1.60 | []
10.5 GemUsedip (30 Gemiise und 20g Dipsauce) 210 2.20 |:|
10.50 GemUsedip im Weckglas (30 Gemiise und 20g Dipsauce) 2.60 2.80 I:'
10.6 Friichtespiessli 30g 0.90 1-- | []
10.60 | Melonen — Rohschinken Spiessli 0.50 1.60 1.70 | ]
10.7 Antipasti: Oliven Maison, getrocknete Tomaten,
Peppadew, Peperoni gegrillt 0.040 3.-- | 3.15
Kase-, Fleischplatte Standard ( % Fleisch 2 Kase)
Schinken, Schweinsbraten, Trutenbrust, gerauchertes
Rindfleisch, Mortadella, Salami, Mostbrdckli,
Rohessspeck, Rohschinken, diverse Kasesorten,
garniert
10.11 | Nach dem Essen 80g 6.90 | 7.30 | []
10.12 | Als Apéro 1209 10.50 | 10.90 | [ ]
10.13 | Als Hauptmahlzeit 200g 17.50 | 18.20 | []
Apéro ,,Regio“ Produkte
Fleisch-, Kaseplatte (100g halb/halb gemischt,
10.14 garniert mit Frichten und Essigartikeln) 9.80 | 10.40 | []
10.14a mit Zupfe 60g Pirolle Brot 30g 11.30 | 11.90 | []
10.14b mit Teller und Halterung 12.-- | 12.60 | []
Apéro ,,Maison*
Fleisch-, Késeplatte (70g), Gemusedip (20g u.
Dipsauce), Friichtespiessli (60g), Apéro Brétli (2 Stk.
10.160 | Thon, Ei, Cantadou) 13.50 | 14.40 | []
10.160a mit Ziipfe 50g Pirolle Brot 30g | 17.20 | 18.40 | [ ]
10.160b mit Teller und Halterung 18.10 | 19.40 | [ ]
Apéro ,,Riche* (Ab 30 Personen)
Fleisch-, Kaseplatte, Schinkengipfeli, Chaschuiechli,
Pastete, Antipasti, Frichtespiessli, Gemusedip,
10.150 | Apéro Brotli (Lachs, Thon, Ei), Zupfe, Pirolle Brot 17.30 | 18.60 | []
10.150a mit Zupfe 60g Pirolle Brot 40g 19.80 | 21.30 | []
10.150b mit Teller und Halterung 20.90 | 22.00 | []




Vorspeisen kalt

Salatbuffet Standard

Gruiner Blattsalat, Tomaten-, Mais-, Kartoffel-,
Rieblisalat

11.1d | Zum Menu 250g 6.60 7.-- []
11.2d | Zum Grillieren 300g 7.90 | 850 | []
11.3d | Zum Grillieren 350g 9.20 9.80 | ]
Weitere Salate als Buffet oder einzel erhaltlich:
Gurken-,Randen-,Sellerie-,Hornli-,Reissalat
(Gerne offerieren wir die Auswahl)
Spezial Salate
32.3dg | Gemischter Blattsalat Portion  80g 3.20 3.50 | []
32.8dg | Buure-Salat
Gemischter Blattsalat, Rueblisalat,
Maiskdrner Portion 100g 3.60 | 3.90 | []
32.9 Kartoffel-, gemischter Blattsalat Portion 250/40g 6.40 | 6.90
33.0d | Tomatensalat mit Mozzarella Pro 100g 2.50 2.60 | []
[]
Vorspeiseteller (wahlen Sie nach Belieben.
Gerne offerieren wir Ihre Auswahl als Buffet.)
11.15 | Rauchlachs mit Kapern, Zwiebeln, Zitrone,
Meerrettich 14.90 | 16.00 | []
11.16 | Kalbfleisch-Pastete Sellerie-, Ruebli-, Maissalat,
garniert mit Birnen, Trauben, Sauce Cumberland 13.20 | 14.20 | [ ]
11.17 | Melone mit Rohschinken 2 Melonenschnitze mit
4 Tranchen Rohschinken garniert 11.80 | 12.50 | []
11.18 | Rohfleischplatte / Kaseplatte mit regionalen
Wurst- und Kasespezialitaten 150g 13.50 | 13.80 | [ ]
Suppen
12.1 Bouillon mit Backerbsen oder Fladli 3.60 3.80 | []
12.2df | Spargel- oder Gemiisecrémesuppe 4.00 440 | []
12.4 | Kiirbissuppe 3.80 | 420 | []
12.5 Goulaschsuppe 0.450 | 12.80 | 13.50 | []
12.6 Erbsensuppe mit Schnorrli 0.450 | 8.30 8.90
12.7 mit geraucherter Bratwurst 0.450 | 8.50 8.80




Hauptgange

Die Meniis konnen nach lhren Wiinschen angepasst

werden. Fleisch und Beilagen konnen auch einzeln bezogen

werden

Kasseler-, Kalbsbraten
Kartoffelgratin

20.1d Gemischter Blattsalat 26.50 | 28.20 | []
20.100d | oder mit Teigwaren 23.20 | 24.90 | []
Schweinsbraten Hals/Nierstick
Kartoffelgratin
20.24 dg | Bohnen und Ruebli 22.80 | 24.50 | []
20.240 | oder mit Teiwaren 19.80 | 21.20 | []
Hamme, Schweinsbraten, Pouletschenkel,
geraucherte Emmentaler Bauernbratwurst,
20.2 Kartoffelgratin, Griiner-, Tomaten-,Mais-,Gurkensalat | 29.30 | 31.60 | [ ]
Suure Mocke (September bis April)
Knopfli
20.3dg | Rotkabis 21.50 | 22.80 | []
Schweinsfilet gefullt
Kartoffelgratin
20.4 Bohnen und Ruebli 25.50 | 27.30 | []
Schweinssteak Nierstiick (200g)
20.5 Krauterbutter, Kartoffelgratin, Buure-Salat 25.80 | 27.80 | [ ]
Rahmschnitzel (Schwein)
20.6d Pilzrahmsauce, Nudeli, 72 Pfirsiche griner Blattsalat 24.50 | 24.90 | []
Roastbeef (englisch gebraten)
20.7 Sauce Béarnaise, Kartoffelgratin, Riebli, Bohnen 38.80 | 41.70 | []
Poulettopf ,,Toscana“ Geschnetzeltes Schweizer
Poulet mit getrockneten Tomaten und einer feinen
sudlandischen Sauce, Buure-Salat
20.700d | mit Reis
oder 19.20 | 20.70 | []
20.70d | mit Nudeln 1950 | 21.-- ]
Vreneli’s gebackener Liebesbrief
Schweinssteak mit delikater Fullung im Teig,
20.10d | 4 Sorten Salat 22.20 | 23.90 | []
Geschnetzeltes“Jagerart* Schweins-
Geschnetzeltes, mit Pilzen, Mais und
Schinkenwdrfeli
20.11d | mit Reis 14.50 | 15.30 | []
oder
20.120d | mit Nudeln oder Kartoffelstock 14.80 | 15.60 | [




Rindsgeschnetzeltes «Stroganoff Art»

20.63 | Reis 16.90 | 18.20
,Grosis‘“ Fleischkase
Teigwaren
20.13dg | Erbsli und Riebli 15.70 | 16.80 | [ ]
Emmentaler Lammvoressen o0.B
Kartoffelstock
20.14 | Buure-Salat 26.90 | 28.90 | []
Berner Platte
Siedfleisch, Speck, Rippli, Zungenwurst,
20.19dgf | Zunge,Sauerkraut, Dérrbohnen, Salzkartoffeln 2450 | 26.--
Heisse Hamme
20.40dg | Kartoffel-, gruner Blattsalatsalat 14.80 | 15.80
Geraucherte Emmentaler Bauernbratwurst (Paar)
Kartoffelsalat
20.93d | Brot und Senf 12.50 | 13.20 | []
Storenmetzger Bratwurst
mit Zwiebelsauce
20.60dg | Kartoffelstock 13.50 | 14.20 | []
Spaghettiplausch
mit Saucen nach Wahl und Reibkase:
Bolognaise, Napoli, Carbonara
20.1004gf | Pesto 3 Saucen 15.80 | 16.90 | [ ]
20.101 4 Saucen 17.30 | 18.60 | []
Hornli ,,Ghackets*
20.103 | mit Bolognaise Sauce 11.50 | 12.30 | []
20.104 | mit brauner Hackfleischsauce 8.60 9.20 | []
21.304 | Reibkase 110 | 1.25 | []
Alplermakkaronen
20.107 | mit Apfelmus 11.90 | 12.80 | [ ]
Vegetarische Gerichte
20.2024g | Pilzragout 750 | 7.90 | []
20.2034g | mit Beilagen wie Menu 12.50 | 13.40
Frihlingsrollen mit Gemiise
25.2 Suss-saure Sauce ( 2 Stuck) 8.-- 8.60 | []
25.22 | mit Beilagen wie Meni 14.50 | 15.60
Gemiusekissen im Teig (2 Stlick)
20.2004g | Broccoli, Ruebli, Champignons 8.60 9.30
20.2014g | mit Salat/Gemuse wie Menu 12.-- | 12.90
20.2044gt | Gemuseschnitzel (2 Stlck) 8.70 9.40
20.2054gf | mit Beilage wie Menu 15.20 | 16.30
20.208 | Grillkase (2009g) 9.60 | 10.30
20.218 | mit Beilage wie Menl 16.-- | 17.20




Fur die gemutliche Runde!

Fondue Chinoise/Winzer
Das Fleisch ist von Hand geschnitten, prasentiert als Buffet
Standart:

Rind-, Schweine-, Lammfleisch, Poulet
(Pferdefleisch, Roulette (Hackfleisch-Krugeli), Vegi-Gemiise, Preis nach

30.1 Offerte)
30.2 2509 15.20 | 16.40 | []
- 300g 18.20 | 19.60 | []
Beilagen
Saucen: Cocktail-. Bourguignonne-,
30.3 | Knoblauch-, Tartarsauce Pro Person 80g 4.-- 4.30 ]
Essigartikel: Gurken, Silberzwiebeln, Cornichons, 2.80 3.-- []
30.4 | Maiskolben
3.524gt | Reis oder 3.00 | 320 | []
32.8dg | Buure-Salat (80 g) oder 350 | 3.70 | []
28.8 | Pommes-Frites (Tischfriteuse und Oel wird mitgeliefert) 5.50 5.80 []
Chinoise Bouillon mit Pilzen und Gemuse
30.6 | (Pro Caquelon 1 Liter) Liter 460 | 480 | LI
30.7 | Fleischbouillon Liter 2.90 3-- | L]
Zum Mieten
60.50 | Gasrechaud, Caquelon, Gabeln 4-6 Personen 15.00 | 15.80 | []
Tischgrill und Tartarenhut
Standart:
(zusatzlich Kalb-, Lamm- Pferdefleisch Preis nach Offerte)
Rind-, Schweinefleisch, Poulet, Cipollata,
Bratspeck
31.1 Gewdlrzt auf Platte 250g | 1620 | 17.30 | []
31.2 Gewdrzt im Papier 2509 | 14.60 | 15.70 []
mit Raclettekase 1509
Fleischauswahl dito oben 130g
313 Gewdirzt auf Platte | 16.-- | 17.20 | []
31.4 Gewdirzt im Papier | 14.60 | 15.70 | []
Zum Mieten (4-6 Personen)
60.51 | Gasrechaud mit Tischgrillplatte oder fur Raclette | 12.00 | 12.60
Kasefondue ,,Husmischig fix fertig»
(Mischung in Pfandli geben und unter stdndigem Umrlhren
321 | erwarmen) Portion 300g | 15.50 | 16.50 | []
32.2 | Brot gewdurfelt Portion 300g | 5.80 6.10 | [
60.52 | Miete: Rechaud (Brennsprit), Caquelon, Gabeln 5.-- 530 | []




Grill Party

Bei den nachstehenden Varianten wird das
Fleisch/der Fisch gewiirzt und auf einer Platte
angerichtet oder im Papier geliefert. Die Stiicke
sind nicht zu gross geschnitten, was den
einzelnen Gasten eine grossere Auswahl
ermoglicht

40.1d
40.2df
40.3

Variante | (2509)

Rinds-, Schweinssteak, Pouletbristli, Grillwiirste
(zusatzlich Kalb-, Lamm- Rossfleisch Preis nach Offerte)

Gewlrzt auf Platte
Gewdrzt im Papier
Zusatzlich mit Fisch Plus

14.80
13.--
2.80

15.70
13.70
3.--

L0

40.4
40.5

Variante Il (3009)

Rindssteak, Pouletbristli, Grillspeck, Spareribs,
Grillwurste

(auf Wunsch auch Rossfleisch)

(Achtung! Spareribs und Grillspeck etwas langere
Grillzeit)

Gewdrzt auf Platte
Gewdrzt im Papier

16.50
14.50

17.50
15.30

L]

40.6dgf

Variante lll

1 Stiick Schweinshalssteak (ca. 1809)
1 Stlick Wurst (Bratwurst oder Cervelats)

Weitere Varianten offerieren wir individuell nach
lhren Wiinschen!

12.--

12.90

Spiessli- Grill

Jeder Gast stellt seinen Spiess individuell her
und grilliert ihn anschliessend selber am
speziellen Spiessli-Grill.

(Verlangen Sie das spezielle Info-Blatt)

40.7
40.8dgf
40.9

40.10
40.11dg
40.12

Beilagen

Krauterbutter Roseli Stuck
Krauterbutter Stange geschn.
Maiskolben Y2 Stuck

Folienkartoffeln (200g) mit Quark-, Schnittlauchsauce
Verpackt in Folie

Offen geliefert

Krautertomaten 1 Stuck

5.50
4.10
2.50

5.90
4.40
2.60

I I I | [




Desserts

Dessertbuffet (ab 20 Personen)
Fruchtsalat, gebrannte Creme, Meringues, Rahm,

70.1 | Rehrucken, Zitronencake, Glace, Mousse chocolat 14.80 | 15.60 | []
70.2dgf | Gebrannte Créme 450 | 480 | []
70.3dgf | Fruchtsalat

mit Rahm (aus der Dose) 8.80 | 9.30 | []

70.5 | Vacherin Glace 7.80 | 8.30 | []

70.6 | Eiskaffee Becher mit Rahm 6.50 | 6.90 | []

70.7 | Tortenstiicke: Schwarzwadler, Royaltorte,

Quarktorte: Himbeer 450 | 480 | []
Getranke

50.1 | Salvagnin Flamborant 50 cl 11.50 | [ ]

50.2 | Aigle rouge 50 cl 1450 | []

50.3 | Luins 50 cl 11.50 | []

50.4 | Epesses 50 cl 1450 | [ ]

50.5 | Mineral natur 150 cl 450 | []

50.6 | Siissgetrinke 150 cl 550 | []

50.7 | Siissmost (fiir Apéro) 150 cl 550 | []

50.11 | Orangenjus Granini (fir Apéro) 100 cl 4.-- []

50.8 | Bier Feldschlosschen Hopfenperle 33 cl 3.60 L]

50.9 | Bier Feldschlosschen Original 50 cl 4.00 []

50.10 | Klaustaler 33 cl 3.-- []

51.1 | Kaffee créme a discretion

(inkl. Rahm und Zucker / Schnellkaffee in Warmer)

Pro Person 320 | 3.40 | []
Miet-, Einwegqartikel
Geschirr Porzellan (Preise inklusive Reinigung)

60.0 | Meniiteller 0.70 | []

60.1 | Dessertteller 060 | []

60.2 | Dessertschale 045 | []

60.3 | Kaffeetasse mit Unterteller/Loffel 1.-- L]

60.4 | Glaser Napoli 1.8 0.50 | [

60.5 | Messer/Gabel/Loffel Je Stick 0.45 []

60.6 | Dessertloffel-, Gabel Je Stiuck 0.45 []

60.10 | Suppentasse mit Unterteller 1.8dlI 0.80 ]




Einweggeschirr

60.31 | Meniiteller 050 | []
60.32 | Besteckset: Messer/Gabel/Serviette 0.45 []
60.33 | Suppenschalen 0.50 | []
60.34 | Becher 3 dI 0.20 | []
60.35 | Becher 5 dlI 025 | []
Gerate
65.1 | Grillmiete inkl. ESK Sicherheitsgebiihr 40.00 | []
65.2 | Grillreinigung 30.00 | []
65.3 | Gaspauschale Grillbeniitzung bei Dienstleistungen 7 - []
65.4 | Friteuse (Tischmodell 220v) 2 Koérbe inkl. 40 | []
Reinigung
Dienstleistungen
90.1 | Lieferung auf Zeit bis 5km  Pauschal 20.--
90.2 | Ruckschub bis 5 km Pauschal 15.—
90.3 | ab 5 km Fahrzeit inkl. Auto pro km 250
90 .43 Grillieren, Buffetbetreuung, Service
Dienstleistungen pro Stunde 70.—
90.4b | an Sonn- und Feiertagen pro Stunde 85.--

Es werden nur Schweizer Fleisch und Produkte aus der Region verarbeitet

Preise

Anzahl Personen

Abrechnung

Lieferort
Lieferdatum
Lieferzeit

e Nach lhrer Auswabhl erstellen wir eine individuelle Offerte inklusive der

Dienstleistungen

e Der Ablauf des Anlasses mit unseren Leistungen wird zeitgenau auf der Offerte

aufgefihrt

lhre zusatzlichen Bemerkungen:

- inklusive MWST

- gultig ab 20 Personen
Die Anzahl gemeldete

Personen wird in Rechnung

gestelit

Gesamtrechnung wird nach dem

[

Anlass zugestellt

Andere:




